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Tataki: "Machu Picchu"

• Camarón tempura

• Palta

• Envuelto en atún

• Bañado en salsa acevichada y 
cebollín

📍 Av. Vitacura 3708, Vitacura

📍 Av. Luis Pasteur 6052, Vitacura



Mazai: “Reina roll”

• Salmón

• Queso crema

• Cebollín

• Camarón en panko

• Topping de camarón ecuatoriano 
Crunch

• Bañado en salsa teriyaki y ciboulette

📍 Carlos Vildósola 9073, local 7, La Reina



Japo: “Lima Maki”

• Camarón furay

• Palta

• Envuelto en atún

• Crema de tigre

• Miel de camote

• Emulsión de cilantro

• Camote frito en hilos

📍 Carmencita 272, Las Condes



Niki Nikkei Exp: “Tuna Maki”

• Cebollín tempura

• Palta

• Cubierto en atún

• Crema de tigre

• Camote frito

• Togarashi

• Salsa de maracuyá y slice de limón

📍 Escriva de Balaguer 6400, Vitacura



Nikki Nikkei Exp: “Susheki”

• Palta

• Lechuga

• Shitake tempura

• Edamame spicy

• Pepino

• Quinoa

• Salsa de sésamo

• Envuelto en nori

📍 Escriva de Balaguer 6400, Vitacura



Mika Sushi: "Sriracha flambeada"

• Camarón apanado

• Queso crema

• Cebollín

• Salsa spicy

• Envuelto en salmón

• Salsa sririracha flambeada

• Especial para embarazadas

📍 Alcalde Rafael Vives 42, Providencia

📍 Avenida Vitacura 8933, Vitacura



Alto Japón: “Rukawa”

• Sin arroz

• Champiñón

• Camarón cocido

• Queso crema

• Palta

• Cebollín

• Envuelto en salmón apanado

• Bañado con salsa acevichada y gajos de 
limón

📍 San francisco 521, local 8 segundo piso, Santiago



Alto Japón: “Hidetoshi Maguro”

• Palta

• Camarón tempura

• Envuelto en queso crema y lechuga

• Topping de atún sellado

• Salsa spicy

• Salsa unagui

📍 San francisco 521, local 8 segundo piso, Santiago



Hollywood: “John Travolta”

• Camarón tempura

• Cebollín

• Queso crema

• Apanado en panko

• Salsa unagui

• Topping de sakanatataki trufado de salmón

• Palta

• Cebollín

📍 Padre Alfredo Arteaga 1929, Lo Barnechea



Senz: “Tuna roll”

• Camarón panko

• Palta

• Envuelto en atún

• Salsa acevichada y toques de masago y 
cebollín

📍 Mall Costanera Center, piso 5

📍 Mall Plaza Egaña

📍 Mall Alto Las Condes

📍 Cerro el plomo 5680, Las Condes



Maldito Sushi Cantagallo: 
“Explosión Maldita Roll”

• Envuelto en panko

• Camarón

• Queso crema

• Cebollín

• Salsa spicy

📍 Av. nueva las condes 12253 local 91 (Cantagallo)



Maldito Sushi Cantagallo: “Avocado 
Veggie Roll”

• Envuelto en palta

• Champiñones

• Pimentón rojo

• Almendra

• Queso crema

📍 Av. nueva las condes 12253 local 91 (Cantagallo)



Mitake: “Roll vegetariano”

• Palta

• Queso

• Champiñón

• Envuelto en sésamo

📍 Gabino 13706, Lo Barnechea



Lulupok: “Mango Maui Salmón”

• Base de arroz

• Salmón

• Mango

• Palta

• Cilantro

• Queso crema

• Castañas de caju

• Togarashi

• Salsa coconut

• Leche de tigre

📍 Bazar Gourmet, Parque Arauco



Lulupok: “Magic Shroom”

• Champiñones

• Palta

• Zanahoria

• Jengibre

• Tsukemono

• Kale

• Cebolla crocante

• Salsa limooliva

📍 Bazar Gourmet, Parque Arauco



Nippon: “Acevichado roll”

• Camarón furai

• Palta

• Cubierto con atún

• Salsa acevichada

• Toques de shishimi (Picante)

• Cebollín

📍 Orrego Luco 040, Providencia

📍 Los Militares 5934 Local K, Las Condes

📍 Apoquindo 7474, Las Condes



Panko: “Chimichurri”

• Queso crema

• Camarón furay

• Palta

• Coronado con chimichurri

• Suavemente sopleteado con salsa unagui

📍 Jose Victorino Lastarria 53, Santiago

📍 Vitacura 3456, Local 8, Vitacura

📍 Constitución 30, Local 103/104, Providencia

📍 Avenida Kennedy 5413 Local 447, Bazar Gourmet



Mizu: “Maguro tropical”

• Salmón furay

• Masago

• Palta

• Cubierto con atún

• Topping de chutney de mango, mayo, wasabi y 
menta

📍 Mall Piedra Roja L5, Chicureo

📍 Av. La Dehesa 457 L6, Lo Barnechea

📍 Av. Américo Vespucio Norte 014, L1, Las Condes

📍 Av. Pedro Fontova 7777, L3, Huechuraba

📍 Av. Consistorial 3349, L 10, Peñalolén



Shinsei: “Sake Sake”

• Tártaro de salmón con láminas de 
salmón

• Palta

• Salsa de maracuyá

• Limón

📍 Avenida Kennedy 4700, Vitacura



Social: “Terimango roll”

• Camarón furai (Champiñón furai)

• Queso crema

• Palta

• Ciboullete tempura

• Envuelto en panko

• Acompañado por salsa teriyaki y 
vinagreta de mango

📍 Av Vitacura 3390, Vitacura



All Rice: “Sushipleto de salmón”

• Arroz

• Alga nori

• Queso crema

• Cebollín

• Tempurizado con panko

• Kanikama

• Macerado de lomo de salmón crudo

• Palta

• Sésamo

📍 Girardi 1362, Providencia



Kento: “Oriental Sake Furai”

• Queso crema

• Cebollín

• Camarón tempura

• Palta

• Envuelto en salmón apanado y panko

📍 Pedro de Gamboa 55, local 2, Las Condes

📍Manuel Montt 1349, local 4, Providencia

📍 Eleuterio Ramirez 1419, local 5, Santiago centro (Solo para 
delivery)



Kento: “Champ tofu furai”

• Tofu
• Palta
• Champiñón furai
• Envuelto en panko

📍 Pedro de Gamboa 55, local 2, Las Condes

📍 Manuel Montt 1349, local 4, Providencia

📍 Eleuterio Ramirez 1419, local 5, Santiago centro (Solo para 
delivery)



Zuki Sushi Bar: “Avocado Maki”

• Camarón furai

• Queso crema

• Palta

• Envuelto en palta

• Topping de hojuelas crispy y sésamo

• Bañado en salsa teriyaki

📍 Av. Vitacura 7680, Vitacura



Zuki Sushi Bar: “Crispy Tofu Maki”

• Tofu crispy

• Verduras salteadas

• Envuelto en palta

• Bañado en salsa vegana

• Topping de shitake flambeado

📍 Av. Vitacura 7680, Vitacura



Karai: “Francia Roll”

• Sin arroz

• Salmón

• Camarón

• Queso crema

• Palta

• Envuelto en tortilla mexicana

• Puedes pedirlo apanado o sin apanar

📍 Av. Las Condes 14791, local 1, segundo piso, Lo Barnechea

📍 Av. Manquehue Sur 1150, Las Condes



Karai: “Ole roll”

• Zapallo italiano apanado

• Queso crema vegano hecho en el local

• Palta

• Envuelto en tomate deshidratado

• Sobre salsa de pesto con “Not Milk”

📍 Av. Las Condes 14791, local 1, segundo piso, Lo Barnechea

📍 Av. Manquehue Sur 1150, Las Condes



Quimey: “Chicken Kaki Gluten 
free”

• Filetitos de pollo

• Rebozado en especies de la casa y empenizado

• Cortes de aguacate

• Queso crema

• Trozos de morrón asado

• Envuelto en tonalidades de kakiage de camote 
de la casa

• Remolacha

• Coronado con un toque de salsa creamcheese
de la casa y espejo de maracuyá

📍 Av. Apoquindo 3161, local 17, Las Condes



Quimey: “Apple Cheesse Gluten 
Free”

• Frescos cortes de champiñón apanado

• Aguacate

• Maní molido

• Tiras de apio

• Envoltura de queso crema y láminas 
de manzana al vino tinto en su jugo

• Se puede pedir opción vegana

📍 Av. Apoquindo 3161, local 17, Las Condes



Do sushi: “Do mar”

• Piure apanado

• Palometa

• Palta

• Envuelto en masago con un especial 
arroz orgánico

• Salsa Sweet Chili

Disponible solo 

para delivery por:



Kami sushi: “Ceviche roll”

• Camarón
• Queso crema
• Palta
• Bañado con ceviche de reineta
• Salsa acevichada
• Camarones apanados

📍 San Pablo 6004, Lo Prado

📍 Av. Domingo Santa María 3259, Renca

📍 Rio de Janeiro 428 A, local 1, Recoleta

📍 Av. Lo Cruzat 0460, local 7, Quilicura

📍 Av. Américo Vespucio 456, Maipú

📍 Gabriela Oriente 02220, Puente Alto

📍 Bulnes 608, San Bernardo. San Bernardo
📍 Maturana 8992, La Florida
📍 San Pablo 2206, Santiago Centro
📍 Av. Apoquindo 5232, local 5, Las Condes
📍 San Eugenio 1541, local 4, Ñuñoa



Kami sushi: “Niku Crispy Roll”

• Carne de soya

• Pimentón

• Cebollín

• Envuelto en palta o queso crema

• Bañado con papas 🥔 al hilo

📍 San Pablo 6004, Lo Prado

📍 Av. Domingo Santa María 3259, Renca

📍 Rio de Janeiro 428 A, local 1, Recoleta

📍 Av. Lo Cruzat 0460, local 7, Quilicura

📍 Av. Américo Vespucio 456, Maipú

📍 Gabriela Oriente 02220, Puente Alto

📍 Bulnes 608, San Bernardo. San Bernardo
📍 Maturana 8992, La Florida
📍 San Pablo 2206, Santiago Centro
📍 Av. Apoquindo 5232, local 5, Las Condes
📍 San Eugenio 1541, local 4, Ñuñoa



Sushiban: “Lima roll”

• Pescado tempura

• Palta

• Bañado en salsa criolla

• Salsa de ají amarillo

• Papa hilo

📍 Av. Isidora Goyenechea 2939, Las Condes

📍 Av. Vitacura 5255, Vitacura

📍 Belén 11, Las Condes

📍 Av. La Dehesa 1773, Lo Barnechea



Tobu: “Acevichado tropical”

• Camarón tempura

• Mango

• Queso crema

• Envuelto en palta

• Salsa acevichada con toques de aceite 
de sésamo

📍 La Castellana Sur 53, Las Condes



Sakura: “Ika roll”

• Calamar apanado

• Queso crema

• Ciboulette

• Pimentón

• Envuelto en nori y panko

• Salsa de camarón y pulpo al vino blanco

📍 Av. Cristobal Colón 4401, Las Condes

📍 Av. El Rodeo 12850, Local 73, La Dehesa

📍 Carlos Ossandón 1188, Local 2, La Reina

📍 Camino del Monje 10531-B, Lo Barnechea

📍 Local Virtual solo a despacho, Ñuñoa

📍 Av. La Plaza 590, Local 118, Las Condes
📍 San Damian 20, Local 7, Las Condes
📍 Santa María 6736, Local E, Vitacura
📍 Luis Pasteur 5515, Local 6, Vitacura



Sushi clap: “Tuna Spicy”

• Camarón tempura

• Palta

• Envuelto en palta

• Cubierto con atún y mango en salsa 
spicy

• Coronado con crocante de salmón

📍 Cerro el Plomo 5680, Local 203/204, Las Condes



Sushi Pe: “Acevichado roll”

• Camarón apanado

• Palta

• Envuelto en panko

• Topping de ceviche y papas hilo 
artesanales

📍 Av. Vitacura 5480, local 72, Vitacura

📍 Vitacura 5350, Vitacura



Sushi Pe: “Huancainca roll”

• Pescado frito

• Palta

• Cubierto y bañado en salsa huancaina, 
zarsa criolla y papas hilo artesanales

📍 Av. Vitacura 5480, local 72, Vitacura

📍 Vitacura 5350, Vitacura



Sushi House: “Huancainca roll”

• Sin arroz

• Atún

• Camarón

• Queso crema

• Cebollín

• Envuelto en panko

• Cubierto con finos cortes de salmón spicy

• Sésamo

📍 Av. El Rodeo, 12699, Local 5, Lo Barnechea

📍Camino El Alba, 11969, Local 215, Las Condes

📍Av. Cristobal Colón 5938, Las Condes

📍Av. Vitacura 5293

📍Av. Américo Vespucio 1501, Cerrillos

📍Av. Américo Vespucio, 1737, Huechuraba

📍Av. Vitacura 2894, Local 18, Vitacura

📍Diego Velásquez, 2037, Local 3

📍Av. Larraín 5862, La Reina

📍Av. Camilo Henríquez 3692, Puente Alto

📍14 Norte 880, Local 85, Viña Del Mar

📍Av. Pedro de Valdivia 3774, Ñuñoa

📍Príncipe de Gales 6540, La Reina

📍Av. Vicuña Mackenna 7110, La Florida



Pf Changs: “Buddha´s roll”

• Salmon

• Queso Crema

• Cebollín

• Decorado con Kakiage de papa y camote 
con un toque de salsa de pimentón.

📍 Isidora Goyenechea 2940, Las Condes






