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“Fiera”: una burger de 150 gr con doble queso cheddar, 
tocino, cebolla, salsa bbq y salsa bestia
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“Yellow Submarine Burger”: pan brioche de la casa, coronado por su blend especial 
100% de carne de res, queso cheddar, chutney a base de: aji amarillo, tomate, 

cebolla, mostaza a la antigua, vino tinto, azúcar y crema de leche, tocino, lechuga, 
tomate y pepinillos
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“KING REPUBLIC”: tres Carnes de Angus Americano con 
Wagyu, Tres laminas de autentico Queso Cheddar, 

Original Bacon y nuestra Mayo Republic
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“Sweet Dreams”: hamburguesa, mayonesa, cebolla 
caramelizada, queso cheddar, tocino crocante y salsa 

teriyaki de la casa
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“La Paradero 23”: carne de la casa de 120gr en delicioso 
pan de papa con champiñones grillados, cebolla 
caramelizada, queso chanco y salsa burger bistro
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“Hombre Forzudo”: hamburguesa de vacuno, champiñon 
salteados, cebolla caramelizada, queso fundido y 

mayonesa casera en pan frica amasado



“Trapecista”: hamburguesa de porotos negros, con zapalllo 
camote y avena acompañada de cebolla caramelizada, 

tomates asados y salsa pesto en pan frica amasado
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“Ciudad Vieja Top Burger”: pan Brioche, hamburguesa 
casera, mayonesa, pepinillo, lechuga española, cebolla 

crispy, salsa de mostaza, miel y bbq, tocino ahumado, 
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“Ciudadano Top Burger”: pan Brioche, hamburguesa casera, 
mayonesa, pepinillo, cebolla caramelizada con chancaca y tomillo, 

champiñones salteados, tocino ahumado, queso 
cheddar, kétchup, papas hilo crocantes
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“Dragon”: 130 gr de carne de vacuno, queso cheddar, 
tocino, coleslaw, berros, siraracha y tonkatsu.



“Veggie”:120 gr de mezcla de quinoa y garbanzos, 
queso, tomate, cebolla, cilantro, mayonesa cítrica y 

tonkatsu.
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“Gales Burger”: hamburguesa casera de 150 gr coronada con champiñones 
a la mantequilla junto a un mix de quesos azul, mantecoso y cheddar, tocino 
crocante, cebollas horneadas con cerveza y una exótica salsa de frambuesas 

asadas con repollo y especias dentro de un esponjoso pan brioche
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“Fried Onion Burger”: doble smashburger con doble queso 
americano, cebolla finamente cortada hecha en la plancha 
con la carne y salsa especial en pan potato roll Martin´s
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“FKN American Classic”: hamburguesa de 150 gr en pan brioche con 
pepinillos dulces ByMaria, queso cheddar, cebolla caramelizada en 

vino tinto, tocino, aro de cebolla, su FKN salsa spicy y salsa bbq
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“Americana Clásica”: hamburguesa 100% carne angus, 
Salsa burger, Queso cheddar, Rodajas de tomate y 

lechuga hidroponica
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“OMS”: hamburguesa casera acompañada de queso 
cheddar, cebolla grillada y salsa de mostaza dulce en 
leve reducción de Maracuyá. Servida en pan brioche
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“Saint Sebastian”: smashBurger Black Angus, salsa blue cheese, cebolla 
confitada, bacon crunchy, montado en un pan brioche artesanal. 

*También se puede pedir en opción Vegetariana
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“Bacon Cheese Regular”: pan, mayo, lechuga, tomate, 
cebolla morada, pepinillos, la hamburguesa de 110 grms, 

queso cheddar, tocino, ketchup y mostaza
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“Hamburguesa Caprese”: hamburguesa, queso mantecoso, 
tomate, rúcula y salsa de albahaca, en pan frica
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La Fabrica con la “La Mal Pensada”: hamburguesa hereford, base de 
lechuga tomate acompañado de queso cheddar americano, 
tocino ahumado, crocantes aros de cebolla caseros y salsa 

mal pensada
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“Top Rett Carne”: doble hamburguesa black angus, salsa triple queso 
+ queso fundido, coronado por su receta relish de tomate levemente 

picantito hecho en casa y camote crocante, lechuga y tomate 
fresco en un bun hawaiano



“Top Rett Vegetariana”: disco de burger 100% vegetariana, salsa triple 
queso + queso fundido, coronado por su receta relish de tomate 
levemente picantito hecho en casa y camote crocante, lechuga y 

tomate fresco en un bun hawaiano
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“Top Tegualdita”:150 grs de hamburguesa casera o hamburguesa 
veggie de la casa bbq receta propia, con lechuga, queso cheddar, 

tomate fresco, pepinillos grill bañada en una sensual y cremosa 
mayonesa casera, típica de La Tegualda
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“Hamburguesa Clásica”: hamburguesa casera, queso 
cheddar, pepinillos, tomate, lactonesa casera y lechuga 

en pan brioche
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“Smoked Piggy”: delicioso pan brioche cubierto en semillas de amapola, doble 
carne de cerdo ahumado en chips de madero de roble, doble queso cheddar 
americano, doble tocino crujiente, cebolla caramelizada de la casa, berro de 

agua de selección, ketchup, mostaza y su infaltable salsa tartara
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“Mega Challenge”: pan Brioche Castaño, carne marinada con 
especias de 200 gramos, tomate, lechuga hidroponica, queso 

mantecoso, cebolla a la BBQ, bañada de una salsa de chapiñones
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“Memphis Trufada”: carne de vacuno, queso cheddar, 
tocino, cebolla grillada, aros de cebolla, palta y 

mayo trufada
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“Swett Smoked Bacon”: bríoche artesanal, ketchup casera, mayo 
artesanal , brunoise de cebolla y pepinillo , carne premium , blend de 

quesos (cheddar y gouda) , bacon caramelizado , papa hilo 
artesanal , salsa de panela y limon
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“Javiera”: exquisita hamburguesa rellena de queso, apanada y frita 
en un pan Brioche hecho en casa, hacemos honor a un tradicional 

de la gastronomía chilena “Salsa Huevo-Mayo” con crujientes laminas 
de tocino ahumado, tomate y lechuga



“Eloísa”: hamburguesa casera de poroto negro, en pan Brioche 
hecho en casa acompañada de palta hass triturada, cebolla 

saltada y con nuestro tomate gourmet deshidratado
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“La Carnaza”: hamburguesa, queso cheddar, cebollas 
moradas encurtidas, pork belly caramelizado y salsa de 

piñas asadas
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“Top Seven”: No puede ser mejor, doble smash burger, doble queso cheddar, tocino, 
crujiente cebolla apanada y una exquisita salsa de queso cheddar. Y con la “TOP 

SEVEN VEGGIE” para los vegetarianos: Croqueta de Arroz, Porotos Negros, y Verduras 
Asadas, Apanada en Panko, Queso Cheddar, crujiente cebolla apanada y una 

exquisita salsa de queso cheddar



A
v.

 V
it

ac
ur

a 
33

9
0

 /
 V

it
ac

ur
a

“Seboncheese”: brioche dulce artesanal, hamburguesa de 
vacuno, mayonesa, aros de cebolla apanados, salsa de 

queso azul, mermelada de ají verde y crocante de tocino
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“Bacon Burger”: hamburguesa, mayonesa, queso cheddar, 
tocino, cebolla caramelizada, salsa tom´s
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“The Ny Style” para los carnívoros: hamburguesa Hereford, queso 
cheddar, lechuga, tomate, pepinillos, cebolla caramelo y salsa 

New York. Servido en un pan brioche sesamo



“The NOT Ny Styke” NOT BURGER, cheddar vegano, lechuga, 
tomate, pepinillos, cebolla caramelo y salsa New York hecha 

con NOT Mayo. Servido en un pan brioche vegano
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“Onion Monster by Virginia’s Burger”:an King’s Hawaiian, Cebolla 
caramelizada , Pepinos Dill , Carne , Queso cheddar americano, 
Onion Rings, Salsa Virginia’s. *También la puedes pedir opción 

Vegetariana con hamburguesa hecha a base de plantas
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“Space Burger”: hamburguesa 120gr, queso cheddar, 
lechuga, tomate, cebolla morada y nuestra exquisita 

salsa Rocket
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“La Chanchi del Norte”: pan brioche, lechuga, hamburguesa 
artesanal, queso gouda, tomate, huevo, tocino, papas hilo, un 

toque de salsa golf y mayonesa de la casa
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“Doble smashed burger”: doble hamburguesa de res con queso mantecoso y cheddar 
con una base de salsa bbq y cebolla caramelizada en whiskey 

Y con la “Quinoa Huerta Asada” para los vegetarianos: Hamburguesa de Quinoa 
multicolor, Lechuga crespa, Tomates asados, Zapallo italiano asados, Pimentón asado, 

Pesto de albahaca
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“Lujosa”: nuestra salsa, hamburguesa, queso mantecoso, cebolla 
caramelizada, tocino crocante, pepinillos encurtidos caseros 

(By Maria). Y salsa queso cheddar



“Hamburguesa Veggie De María”: Hamburguesa de QUINOA, 
pesto de albahaca, lechuga, tomate, pepinillos 

encurtidos en casa (By Maria) y lactonesa
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“Unlocked Perfection”: burger 250 grs, queso, tocino, salsa 
a base de tocino ahumado



A
V

E
N

ID
A

 O
H

IG
G

IN
S 

17
0

2 
/ 

A
nt

o
fa

g
as

ta

“Double Cheese Rochis”: doble carne de 150gr , doble 
queso cheddar, lechuga, tomate y salsa king 
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“Quédate en casa Wn”: pan brioche artesanal de masa 
madre, mayonesa, hamburguesa,queso gouda , tocino y 

salsa thousand island (tasty)
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“Hamburguesa NSDM”: 2 Hamburguesas 150 grs , Queso 
Cheddar, Pepinillo,Cebolla morada , Salsa BBQ  
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“Americana”: pan recién Horneado, Mayonesa, Lechuga, Tomate, 
180gr de carne de vacuno a la parrilla, Queso Cheddar, 

Tocino, Cebolla caramelizada, Salsa BBQ de la casa 
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“Bacon Jam”: medallón de Carne Aberdeen Angus, Queso 
Cheddar Premium, Aro de Cebolla rebosado en Cerveza, 
Mermelada Smoky Bacon y Salsa base Thousand Island
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“If Only”: hamburguesa 180 gr, cheddar, tomate, tocino, 
lechuga, cebolla morada y mayo primo´s



“If Only veggie”: crema pastelera de choclo apanada en 
panko, cheedar OPCIONAL, tomate, lechuga, cebolla 
morada, tocino OPCIONAL y mayo Primo’s OPCIONAL
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“Hamburguesa Chita”: burger artesanal 160gr, queso mantecoso 
fundido, cebolla caramelizada, tocino crocante, laminas de 
palta, mostaza dijon y mayonesa casera, en pan brioche
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“The Rome”Burger de 200gr rellena con mozzarella, tocino, 
cebolla bronuise, cebolla morada, queso cheddar, 

pepinillo, bbq y palta especial
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“Mr Fried”: hamburguesa, Cebolla caramelizada, tocino, 
queso, salsa bbq, pepinillo y mayo casera
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“The Top Rocker”: hamburguesa, pepinillo cebolla morada carne tocino queso 
y mayo. Y con la “The Top Veggie Rocker” para los vegetarianos: hamburguesa 

de soya lentejas mix de semillas y avena, pepinillo ,cebolla morada, tomate, 
lechuga, mayo
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“Duran Angus Burger” : hamburguesa de lomo vetado y 
filete, palta, pepinillos, queso mozarella, mayonesa cítrica 

y tocino



Hamburguesa de zapallo camote, tomates asados, palta 
quemada, queso mozarella, mayonesa citrica, salsa 

holandesa, rúcula
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“Hausmeister”: hamburguesa, mayo, tomate, lechuga, 
cebolla morada, queso cheddar, tocino, champiñones
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“New Texas Burger”: burger 100% carne, doble queso 
(gouda y cheddar), pepinillos dill, cebolla morada y 

salsa bbq ahumada
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“1 Burger”: hamburguesa simple con los Toppings a elección: 
Lechuga, Tomates, Pepinillos Dill, Cebolla Morada, Pimiento 

Morrón, Mayonesa, Salsa Bbq, Mostaza y Ketchup 
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“LOLITA CLASIC”: BBQ, Burguer de 150 gr, Lechuga, 
Queso chedar, Tomate, Pepinillo, Cebolla morada



“BROTES”: burguer lenteja champiñón , Guacamole rucula, 
Brotes en lactonesa de morron asado, Aros de cebolla
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“Beakers Top Burger”: hamburguesa, doble queso 
cheddar, tocino ahumado, cebolla caramelizada y salsa 

BBQ de la casa
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“Hamburguesa Completa”: hamburguesa casera con pal-
ta, tomate, mayonesa y chucrut
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“Clover Texas Burger”: hamburguesa de vacuno casera a la plancha 
adobada con salsa BBQ, tomates, pepinillos dill , cebolla crispy 
receta secreta , nuestra tradicional mayonesa y mini cono de 

papas fritas
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“Guachaca la Cantera”: pan frica, 180 gramos de jugosa hamburguesa a 
la plancha (70%carne de res, 30% longaniza artesanal de la zona) 

queso fundido de campo, tomate, lechuga de la huerta 
pepinillo dill, ensalada a la chilena  y mayonesa casera
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“La Abuela Lucy”: hamburguesa de la abuela, cubierta 
con queso mantecoso, pimentones asados, huevo a la 

plancha, Lechuga, mayonesa y papas hilo
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“Bravo Cabrera Top Burger”: pan Brioche, Hamburguesa Casera, 
Mayonesa, Pepinillo, Lechuga española, Cebolla Crispy, 

Salsa de mostaza, miel y bbq, Tocino ahumado, Huevo frito
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“Top Paine”: hamburguesa 100% vacuno con queso 
cheedar, tocino, huevo frito y salsa BBQ



“Top Veggie”: hamburguesa de lenteja con queso chanco, 
tomate asado, lechuga, pepinillos y salsa ali oli (mayo 

casera con ajo chilote)
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thetop

VOTA AQUÍ

https://votaciones.thetop.cl/
https://www.instagram.com/thetopchile/

