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AGOSTO 

50
PIZZAS
17 AL 27

$5.990

$4.990

TODO MEDIO 
DE PAGO

* solo en compra presencial



PIDE 
AQUÍhttps://thetop.cl/post/pide-aqui-the-top-pizza-2023/



MAPAhttps://www.google.com/maps/d/viewer?mid=1yHfayawEV6MgUWjJ3cIX83XHx2NcVK0&ll=-32.11788571040749%2C-71.83064474999998&z=5



VOTA 
AQUÍhttps://votaciones.thetop.cl/
Y GANA UN HORNO 
PREMIUM ROCCBOX 

GOZNEY
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SANTIAGOhttps://www.instagram.com/p/CvvlE4SJNav/?hl=es
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@400pizzeria con “Antica Diavola” y 
“Tartufo e Funghi”

Antica Diavola, Historia: Inspirada en las 
calles antiguas empedradas de Napoles 
Con un estirado como las viejas carretas 
denominado "Ruota di Carro" Nuestra 
nueva pizza viene a recordar y dejar 
huellas ardientes en el paladar 
Descripción: Pomodoro, mozzarella fior di 
latte, provola affumicata, spianata picante, 
albahaca y aceite de oliva.

Tartufo e Funghi, Historia: Un festín en 
cada bocado, un abrazo cálido de nuestra 
tierra � Sorprendente con esta fiesta de 
sabores que harán bailar tus papilas 
gustativas 
Descripción: Crema trufada, mozzarella fior 
di latte, provola affumicata, champiñon 
Salteado, carpaccio de portobello, Avellana 
europea triturada y cilantro fresco.

Dirección: Abadía 18, Las Condes.

Horario: Martes a Domingo de 12:00 a 
15:00 hrs y 18:00 a 22:00 hrs.

Retiro en Tienda.
Delivery.



@alleria_pizza con “Pizza Top”

La Pizza Top tiene dos lados: un lado tiene 
salsa de tomate San Marzano, mozzarella 
italiana, queso granapadano y albahaca 
fresca, la otra mitad tiene salsa de tomate 
San Marzano, ajo, orégano y tomate 
deshidratado.

Dirección: Malaquias Concha 0356, 
providencia, Providencia.

Horario: Martes a Sábado de 13:00 a 
21:30hrs. Domingo, de 13:30 a 20:00hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
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https://www.instagram.com/p/CwDnAZupjmp/?hl=es
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@baza_restaurante con “Pizza Margarita”  
“Pizza Trufada”  y “Hummus de garbanzos” 

Pizza Margarita: Con salsa pomodoro, 
mozzarella fresca y albahaca Todo en Masa 
sin gluten.

Pizza Trufada: Masa sin gluten, pesto de 
semillas, champiñones, queso mozzarella, 
queso de cabra y aceite de trufa. Contiene 
FRUTOS SECOS.

Hummus de garbanzos: Hummus de 
garbanzos y ensalada griega de tomate 
cherry, pepino, queso de cabra y aceitunas.

Dirección:  Avenida Presidente Kennedy 
9001, Las Condes.
José Alcande Délano 10533, Local 1040, Lo 
Barnechea.

Horario: Domingo, Lunes y Martes de 12:00 
a 22:15 hrs. Miércoles, Jueves, Viernes y 
Sábado de 12:00 a 23:15 hrs.

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.

https://www.instagram.com/p/Cv7-sCXprdr/?hl=es
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@pizzeriacapri_  con “Torino - The Top”, 
“Bianca Trufada - The Top (vegetariana)”  y 
“Antipasti Caprese”

Torino - The Top: Nuestra nueva propuesta 
para The Top 2023, toques dulces y 
ahumados, de ustedes dependerá si se 
queda o no en carta.  Pomodoro Italiano, 
Mozzarella Fior di Latte, Tocino Ahumado 
en Roble, Pesto Rosso y Aceite de Oliva.

Bianca Trufada - The Top (vegetariana):
Para los amantes de la trufa, nuestro 
caballito de batalla! Mascarpone, 
Mozzarella Fior di Latte, Queso Ahumado, 
Champiñon Paris y Aceite de Trufa.

Antipasti Caprese: Un clásico antipasti. 
Mozzarella fior di latte, Albahaca, Tomate 
Horneado, Pesto de Albahaca y tostadas.

Dirección: El Rodeo 13052, Lo Barnechea.

Horario: Lunes: 12:30 a 23:00 hrs. Martes y 
Miércoles: 12:30 a 00:00 hrs. Jueves Viernes 
y Sabado: 12:30 a 1:00 am. Domingo: 12:30 a 
19:00 hrs

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.

https://www.instagram.com/p/CwA1ojnuXXk/?hl=es
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@cafe_chiaroscuro con  “Pizza Mechada a 
la Italiana” “Pizza Margherita Pesto” y 
“Crostini”

Pizza Mechada a la Italiana: Deliciosa base 
de salsa pomodoro, queso mozzarella, 
maravillosa carne mechada, tomate, palta, 
con un toque de cilantro sobre nuestra 
suave masa delgada.

Pizza Margherita Pesto: Deliciosa base de 
salsa pomodoro, queso mozzarella, tomate 
cherry, albahaca fresca y salsa pesto de la 
casa sobre nuestra suave masa delgada.

Crostini:Variedad de 4 appetizers de pan 
horneado con prosciutto, rúcula, grana 
padano, mozzarella di bufala, queso de 
cabra �, parmesano, tomate deshidratado 
sobre una sabrosa base de pesto italiano.

Dirección: Guardia Vieja 142, Providencia.

Horario: Lunes a Sábado 10:00 A 20:00 Hrs. 
Domingo 11:00 A 17:00 Hrs.

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.

https://www.instagram.com/p/Cv7eTr7ORKC/?hl=es
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@depuramadre_ con “Barros Luco DPM” y 
“Caprese”

Barros Luco DPM:  Salsa Demi-glace, 
Mozzarella, Churrasco, Toques Salsa De 
PuTa Madre ( picor leve)., toques de 
cilantro.

Caprese: Salsa de tomate, mozzarella, 
tomates cherry y pesto.  

Dirección: Av. Vitacura 5342, Vitacura.
Horario: Horarios Terraza: Lunes a Martes 
9:00 a 21.30 horas, Miércoles a Sábado 9:00 
a 23.30 hrs, Domingo 9:00 a 16.00 hrs.
Horarios Delivery y retiros: Lunes a 
Domingo 9:00 a 21:30 hrs.

Dirección: El Rodeo 12850, Mall Espacio 
Urbano local 67, Lo Barnechea.
Horario: Lunes y martes 10:00 a 19:30 hrs., 
miércoles a domingo 10:00 a 21:00 hrs. 
Pizzas disponibles desde las 12.00 hrs.

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.

https://www.instagram.com/p/Cv8MgdhJVT2/?hl=es
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@duploz.cl con “Blue & Sweet Duploz”  y “Pesto 
Tentación” 

Blue & Sweet Duploz: Sabrosa pizza masa a la 
piedra con base de salsa de tomate casera que 
se funde con el queso mozzarella. Las cebollas 
caramelizadas añaden un toque dulce y jugoso. 
Y para coronar, el queso azul se despliega con 
intensidad, llevando esta creación a un nivel de 
sabor que simplemente no podrás resistir”.

Pesto Tentación: Explora un festín de frescura 
con nuestra pizza masa a la piedra. Saborea la 
combinación perfecta de salsa de tomate 
casera y queso mozzarella fundido, realzada con 
la jugosidad de los tomates cherry. Eleva cada 
bocado con la infusión de nuestra salsa pesto, 
una obra maestra que te hará volver por más.

Dirección: El Bosque Norte 0226, Las Condes.

Horario: Domingo a Martes de 12:00 a 21:30, y 
Miércoles a Sábado de 12:00 a 22:30 hrs.

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.

https://www.instagram.com/p/CwArP4BOxr8/?hl=es
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@elvispizzacl con “El vista al Mar”

Masa artesanal, bañada con salsa 
bechamel, queso mozzarella, camarones al 
ajillo, bañada en pesto al cilantro.

Dirección: José Domingo Cañas 2948, 
Ñuñoa.

Horario: Mar-Vier 17a23:30 hrs. Sab 12:30 a 
23:30 hrs. Dom 17 hrs hasta 22:30 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery.https://www.instagram.com/p/Cv8GOo2Jez4/?hl=es
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@franklinspizzacl con “Meat Smoked Love” y 
“Margarita on Crack” 

Meat Smoked Love: pizzas de 40 cm con brisket 
ahumado en roble, al igual que nuestro tocino, 
salchicha
italiana de la casa, echa por nosotros y 
pepperoni americano.

Margarita on Crack: pizzas de 40 cm ¿Porqué es 
on crack? Porque es más allá de una normal 
base de
salsa de tomate… incluye mozzarella tomates 
Cherry asados en una temperatura de 87
grados x 4 horas. Pesto y nuestra mantequilla de 
ajo confitado. Puede ser vegana o vegetariana.

Dirección: General del Canto 45, Providencia.

Horario: Lunes a Jueves 12:30 a 23:00 hrs. 
Viernes y Sábados 12:00 a 2:00 am. Domingo 
12:30 a 18:00 hrs.

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.

https://www.instagram.com/p/CwAn2Wyu6Yf/?hl=es
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@il.pazzocl con “Pizza IL Pazzo” 

Tomates cherrys al vino tinto y romero, 
Queso de cabra, Salsa pesto de la casa, 
Rúcula.

Dirección: Avenida Alonso de Córdova 
5320 nivel -1 Local 6, Las Condes.

Horario: Lunes a sábado 15:30 - 22:00 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery.https://www.instagram.com/p/Cv7bFEFOsdb/?hl=es
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@jupiter.pizzeriabar con “Il Capitano”, 
“La Colombina” ,  “Asparago” y “Caprese” 

Il Capitano: Masa Napolitana, Salsa 
Pomodoro, queso fior di latte, Chorizo 
criollo, Jamón cocido, carne, ajo en 
láminas, orégano y aceite de trufa.

La Colombina: Masa Napolitana, Salsa 
Pomodoro, queso fior di latte, Pepperoni 
Napoli, Salame Napoli, Queso Grana 
Padano y aceite de Oliva.

Asparago: Pan Artesanal, pesto de tomate, 
espárragos asados, prosciutto y queso de 
cabra

Caprese:Pan Artesanal, queso fior di latte, 
Tomate Cherry asado, Rúcula y pesto de 
albahaca

Dirección:  Andres Bello 2187, Providencia.

Horario: Lunes a Sábado 13:00 a 22:00 hrs.

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.

https://www.instagram.com/p/CwAg9N1OFHY/?hl=es



PIZZA 
+ AN T I PAS T I

17

@krossbarchile con “Pizza mechada” y 
“Pizza queso azul (veg)”

Pizza mechada: Masa con orujo de cebada, 
salsa pomodoro, queso mozarella, 
Mechada, palta, tomate cherry y ají 
escabeche.

Pizza queso azul (veg) Masa con orujo de 
cebada, salsa pomodoro, queso mozarella , 
queso azul, berenjenas asadas, manzana 
verde, pimienta negra.

Dirección: Av. San Josemaría Escrivá de 
Balaguer 6400 local 2b, Vitacura.
Horario: Lunes de 12:30 a 23:00 / Martes, 
Mier y Jue 12:30 a 00:00 / Vier y Sáb 12:30 a 
01:00 / Dom 12:00 a 20:00 hrs.

Dirección: Orrego Luco 66, Providencia.
Horario: Lun y Martes de 12:30 a 23:00 / 
Mier y Jue 12:30 a 00:00 / Vier y Sáb 12:30 a 
01:00 / Dom 12:00 a 23:00 hrs.

Dirección: Av. Las Condes 13451, Las 
Condes.
Dardignac 127, Providencia.
Horario: lun a martes de 12:30 a 23:00 / 
mier y jue 12:30 a 00:00 / vier a sab 12:30 a 
01:00 / Dom 12:00 a 20:00

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.

https://www.instagram.com/p/Cv0E3Xjpe0T/?hl=es
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@labufala.cl con “GUANCIALE Y 
ZAPALLO” 

Base crema de zapallo, scamorza 
affumicatta, queso azul y guanciale �

Dirección: Av. Vitacura 3708, Vitacura.

Horario: Lunes a Sábado , 13:00 a 16:00 hrs 
y 18:30 a 22:30 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery.https://www.instagram.com/p/CwAyKn4OyrM/?hl=es
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@lacanterarestobeer con “ELVISMOKED 
VEGGIE” 

Masa artesanal, con salsa pomodoro, 
quezo mozarella, aji y pimentón 
ahumados en casa, champiñones 
salteados, bañada con pesto de la casa.

Dirección: José Domingo Cañas 2936, 
Ñuñoa.

Horario: Lunes a sábado desde las 18:00 
hrs hasta 23:30 am.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery.https://www.instagram.com/p/Cv7-sCXprdr/?hl=es
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@la_fabbrica_santiago con “Pizza 
Margherita” 

Pizza a base de pomodoro, mozzarella fior 
di latte, albahaca fresca y orégano.

Dirección: Av. El Rodeo 12850, Lo 
Barnechea.
Horario: Lunes a Jueves de 09:00 a 23:00 
hrs. Viernes y Sábado de 09:00 a 00:00hrs. 
Domingo de 09:00 a 22:00 hrs.

Dirección: Mall Plaza Egaña/ Av Ossa 123, 
La Reina
Horario: Lunes a Jueves de 12:00 a 23:00 
hrs. Viernes y Sábado de 12:00 a 00:00 hrs. 
Domingo de 12:00 a 22:00 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery.https://www.instagram.com/p/Cv7r8Plugnq/?hl=es
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@lovdopizza  con “Sweet&Meat”  y “Green Lovdo” 

Sweet&Meat Suave masa artesanal con base de salsa de tomate de la 
casa, queso mozzarella con Costilla con cocción lenta al BBQ 
desmenuzada – Cebolla Morada Acaramelada – Tocino.
Green Lovdo  Suave masa artesanal con base de salsa de tomate de la 
casa, queso mozzarella con Pimentón Rojo asado, champiñón, Tomate 
Cherry con un shot de mayo Pesto, roseado con garlic pepper.

-Dirección: Av. Providencia 1393, Providencia.
Horario: Lunes a Domingo 10:00 a 23:00 hrs.
-Dirección:  Agustinas 115, Santiago Centro.
Horario: Lunes a Domingo 08:00 a 24:00 hrs.
-Dirección:  Almirante La Torre 310, Local 1, Piso 2, Santiago Centro.
Horario: Lunes a Domingo 11:00 a 21:00 hrs.
-Dirección:  Mar Tirreno 3349, Local R-004, Quillín.
- Av. Vicuña Mackenna 7110, Local A 105 - A 106, La Florida.
- Av. Vicuña Mackenna 6100, Local 1007, La Florida.
- Av. Camilo Henríquez 3692, Local A-159, Puente Alto.
- Av. Americo Vespucio 1737, Local 1076-1080-1084, Huechuraba.
- Av. Américo Vespucio 1501, Local B137-141, Cerrillos.
- Av. Américo Vespucio 399, local 04B, Maipú.
- Av. Larrain 5862, Local 4020, La Reina.
Horario: Lunes a Domingo 10:00 a 22:00 hrs.
-Dirección:  Av. Jorge Alessandri 20040, Local A 1071-1073-1075-1077, 
Nos.
Horario: Lunes a Domingo 11:00 a 22:00 hrs.
-Dirección: Apoquindo 3038, Local 1, Las Condes.
Horario: Lunes a Domingo 12:00 a 21:30 hrs.
-Dirección:  Eyzaguirre 650, Local 302, San Bernardo.
Horario: Lunes a Domingo 09:00 a 23:00 hrs.

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.

https://www.instagram.com/p/Cvz9Yq7Our7/?hl=es
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@lugano.cl con “Bambola” y “Da' esposito 
(vegan)” 

Bambola: base pomodoro, mozarrella, chorizo 
español, olivas, cebollas estofadas, pimientos 
terminada con rucula baby y parmesano

Da' esposito (vegan): Da' esposito (vegan), 
base pomodoro, albondigas, mozarella, 
albahaca fresca y champiñones

Masa artesanal receta familiar 48hrs de 
levado realizada con biga, pomodoro tomates 
frescos, albahaca ajo del huerto todos 
nuestros ingredientes haciendo honor a la 
tradición y unión familiar.

Mozarrella importada, parmesano DOP como 
todos nuestros productos importados 
tratados con respeto amor tradición dando 
como resultado una pizza napoletana verace 
artigianale. Lugano conquistando paladares y 
alegrando corazones!!!

Dirección:  José Miguel de la Barra 455, 
Santiago.

Horario: Lun a Dgo de 12:30 a 21:30 hrs.

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.

https://www.instagram.com/p/Cv75sNaJfHG/?hl=es
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@mattrepizza.cl con “Pizza extra 
pepperoni”  y “Pizza margarita” 

Pizza extra pepperoni: Masa 
perfectamente leudada (masa 
madre) Y con una fermentación lenta 
de 48 horas en frío, acompañada de 
una rica salsa de tomate (pomodoro), 
mozzarella argentino y pepperoni 
americano

Pizza margarita: Masa perfectamente 
leudada (masa madre) Y con una 
fermentación lenta de 48 horas en 
frío, acompañada de una rica salsa de 
tomate (pomodoro) , mozzarella 
argentino y albahaca fresca.

Dirección: Robles 13374, Lo 
Barnechea.

Horario: De domingo a miércoles de 
12:00-22:00, De jueves a sábado 12:00 - 
22:30

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.

https://www.instagram.com/p/Cv7y2fEOLlo/?hl=es
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@partisanostrattoriaypizzeria con “RED 
WINE” y “Pan de Ajo”

RED WINE: Masa a la piedra, estilo 
Romano, salsa pomodoro Italiana MUTTI, 
queso mozzarella, cherry confitados, queso 
crema, pesto genovés de albahaca y 
reducción de vino tinto.

Pan de Ajo: suave masa cubierta de ajos 
confitados en aceite de oliva, con toques 
de salsa pomodoro Italiana MUTTI y 
mezcla de queso mozzarella y parmesano.

Dirección: Av. Camilo Henriquez 4979 villa 
el Alba, Puente Alto (Limite con la Florida, 
caletera oriente Av. La Florida). La Florida.

Horario: Martes a Jueves 13:00 a 21:00 hrs. 
Viernes y Sábado 13:00 a 00:00 hrs. 
Domingo 13:00 a 17:00 hrs.

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.

https://www.instagram.com/p/CwAg9N1OFHY/?hl=es
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@cafedelabarra con “Del Campo”  
“Quattro Formaggi”  y “Antipasto Ibérico” 

Del Campo The Top: Pomodoro, Mozzarella 
Fior di Latte, Cebolla Caramelizada, 
Mechada, Ají y Aceite de Oliva.

Quattro Formaggi: Mascarpone, Mozzarella 
Fior di Latte, Quezo Azul, Parmesano y 
Aceite de Oliva

Antipasto Ibérico: Jamón serrano, 
mozzarella fior di latte, rúcula, tomate 
cherry y tostadas

Dirección:  José Miguel de la Barra 455, 
Santiago.

Horario: Lun a Dgo de 12:30 a 21:30 hrs.

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.https://www.instagram.com/p/Cv72dXFp1EJ/?hl=es
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@pizzeriaitaliastgo con “Pizza Lasaña” y 
“Pizza Vegetariana Ricotta Pesto”

Pizza Lasaña: nuestra masa con 
maduración de 48 horas, salsa boloñesa de 
la casa, crema de leche y queso 
mozzarella.

Pizza Vegetariana Ricotta Pesto: nuestra 
masa con maduración de 48 horas, Salsa 
de tomate italiana, queso tricotta fresco 
italiano y pesto de la casa.

Dirección: Av. Manuel Montt 1046, 
Providencia.

Horario: Lunes a Jueves 12:00 A 23:40 hrs. 
Viernes y Sábado 12:00 A 02:30 hrs. 
Domingo 12:00 A 19:45 hrs.

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.https://www.instagram.com/p/Cv7XduvuD0W/?hl=es
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@raffaella.cucina con “Margherita 2.0”

Base de salsa pomodoro italiano con 
toques de bechamel, mozarella Fior di 
Latte, pesto y escamas de queso Grana 
Padano.

Dirección: Nuestra Señora del Rosario 21, 
Las Condes.

Horario: Martes a Sábado de 13:00 a 16:30 
hrs, 18:30 a 23:30 hrs, Domingo de 13:00 a 
17:00 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.https://www.instagram.com/p/Cv7ogjfuu4J/?hl=es
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@sevenpizza.cl con “Chiken-Bacon”  y “Pink Margot” 

Chiken-Bacon: Pollo BBQ, tocino ahumado artesanal 
y champiñones frescos sobre una deliciosa masa de 
zapallo.

Pink Margot: Nuestra famosa Pizza La Margot vestida 
de rosado: Cherrys Frescos y Pesto Artesanal Masa 
sobre una base de Masa de Betarraga, Pomodoro 
Italiano y Mozzarela.

Dirección: Encomenderos 106, Las Condes.
Horario: Lunes a domingos de 12:30 a 03:00 hrs.

Dirección: Diagonal Oriente 1310, Local 2, 
Providencia.
Horario: Lunes a domingos de 12:30 a 23:30 hrs.

Dirección: Pasaje República 2275, Santiago Centro.
Horario: Martes a sábados de 13:00 a 05:00 hrs. / 
Lunes y Domingos de 13:00 a 22:30 hrs.

Dirección: Lo Fontecilla 101. Local 7, Las Condes.
Horario: Martes a sábados de 13:00 a 05:00 hrs. / 
Lunes y Domingos de 13:00 a 22:30 hrs.

Dirección: Buenos Aires 401, Recoleta.
Horario: Martes a sábados de 13:00 a 03:00 hrs. / 
Lunes y Domingos de 13:00 a 22:30 hrs.

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.

https://www.instagram.com/p/Cv7lLNsumFN/?hl=es
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@pizzafactorycl con “Tejana”

Salsa bbq, mozzarella, pollo bbq, cebolla 
morada, cilantro.

Dirección: Pdte. Riesco 5330 local 101 c, Las 
Condes.

Horario: Lun a Dgo 10:00 A 22:30 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery.https://www.instagram.com/p/Cv7htRPuEv2/?hl=es
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@trattoriaritachile con “Pizza Margarita”  
“Pizza Focaccia”  y “Pan de Ajo”

Pizza Margarita: Pomodoro, mozzarella, 
albahaca fresca y orégano.

Pizza Focaccia: Con Mozzarella, cebolla 
dorada y estofada.

Pan de Ajo: Horneado y fresco pan, servido 
caliente con nuestra mantequilla de ajo y 
perejil.

Dirección: Avenida Presidente Kennedy 
5413, Las Condes.
Avenida Presidente Kennedy 9001, Las 
Condes.

Horario: Domingo, lunes y martes: de 12:00 
a 22: hrs.  Miércoles, jueves, viernes y 
sábado: 12:00 a 23:15 hrs.

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.
Delivery.

https://www.instagram.com/p/Cv8IoJbJ_d9/?hl=es
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@veraspizzas con “Brooklyn”  y “Veggie” 

Brooklyn: Base salsa napolitana , orégano , queso 
mozzarella, pepperoni, pimentón aceitunas negras.

Veggie: base salsa napolitana, orégano queso 
mozzarella, choclo pimentón verde y cebolla.

Dirección: Av. Condell 1358 , Providencia.

Horario: Lun a Dgo 13:00 hrs. a 22:00 hrs.

Consumo en Local.
Retiro en Tienda.


