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* solo en compra presencial
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PIDE 
AQUÍhttps://thetop.cl/post/pide-aqui-the-top-pizza-2024/



MAPAttps://www.google.com/maps/d/u/1/edit?mid=1B1hIuWgasWZU55pNg9HXWLPnuRCOC3Y&ll=-32.13779129546867%2C-71.82393184999998&z=5



VOTA 
AQUÍ

Y GANA UN HORNO 
PREMIUM ROCCBOX 

GOZNEY

https://votaciones.thetop.cl/



Parma
BO

DEGA

Pizza & bar

SANTIAGOhttps://www.instagram.com/p/C8ZuAHDOS9b/?hl=es



@400pizzeria con “Melanzane e 
Stracciatella”

Base de berenjenas salteadas con aceite 
de ajo, oregano y pomodoro, la finalizamos 
con Stracciatella (queso fresco italiano), 
parmesano Grana Padano, hojas de 
albahaca y aceite de oliva. Sobre nuestra 
masa fermentada 36 horas y de alta 
hidratación
Esta es nuestra nueva pizza especial para 
@thetopchile Tu eliges si se queda en la 
carta.

Dirección: 
- Abadía 18, Las Condes. (No tiene 

consumo en local).
- General Holley 2277, Providencia.

Horario: Martes a domingo de 13:00 a 
22:00 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8m5NfOJJTj/?hl=es



@agatha_bar_restaurante  con “Bechame 
Agatha” y “Pizztera”

Bechame Agatha: Base de salsa bechamel, 
mix de queso mozzarella con queso 
ahumado, crocantes de mozzarella, tocino 
y rúcula.

Pizztera: Mozzarella, queso azul, pera y 
pistachos.

Dirección: Manuel Montt 784, Ñuñoa.

Horario: Lu a Vier 17:00 a 23:00 // Sáb y 
Dom 13:00 a 20:00 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8kComkOgaa/?hl=es



@bakingbread.cl con “Finocchiona (Pizza 
de la casa)”, “Bianca dolce” y “Capresse 
(Pizza sándwich, vegetariano)”

Finocchiona (Pizza de la casa: Salsa 
pomodoro, fior di latte, alcachofa marinada 
en ajo, orégano y aceite de oliva, salame 
Finocchiona.

Bianca dolce: Aceite de oliva extra virgen, 
fior di latte, ricotta fresca, nuez, un toque 
de miel.

Capresse (Pizza sándwich, vegetarian): Fior 
di latte, tomate pera, albahaca fresca, 
aceite de oliva extra virgen.

Dirección: Marchant Pereira 539, 
Providencia.

Horario: Lunes a Jueves 12:00 a 21:00 - 
Sábado y Domingo de 12:00 a 22:00 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8knNEBprEA/?hl=es



@beergardenruta41_vitacura con 
“Margarita” y “Pepperoni” 

Margarita: Masa fermentada por 72 hrs, 
salsa pomodoro, mozzarella fior di late y 
hojas de albahaca. Shop 500cc cerveza 
artesanal Ruta 41 $3500

Pepperoni: Masa fermentada por 72 hrs, 
salsa pomodoro, mozzarella fior di late y 
pepperoni.
Shop 500cc cerveza artesanal Ruta 41 
$3500

Dirección: Av. Vitacura 3708, Vitacura.

Horario: Horario consumo local lunes a 
miércoles 13:00 a 00:00 hrs. Jueves a 
Sábado de 13:00 a 21:00 hrs
Retiro o delivery 12:00 a 00:00 hrs
Happy Hour de 17:00 a 21:00 hrs

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8mu4AHJbM_/?hl=es



@pizzeria_bodegaparma con “Pizza 
Pepperoni” 

Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, 
Pepperoni Americano y Cebolla 
Caramelizada.

Dirección: Longitudinal Sur KM 41, Parcela 
111, Paine (Stripcenter el cruce).

Horario: Lunes a Miercoles de 13:00 a 21.30 
hrs, jueves a sábado de 13:00 a 23:00 hrs y 
domingo de 13:00 a 17:00 hrs

Consumo en local.
Retiro en Tienda.

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8j_tdLOcLK/?hl=es



@callejon_gourmet con “Pizza 
Limoncello”  y “Pizza Picasso”

Pizza Limoncello: Salsa de queso, limon 
asado, mozarella, papa, romero, albahaca, 
longaniza y parmigiano.

Pizza Picasso: Salsa pomodoro, mozarella, 
basilico, berenjena, queso azul, jalapeño y 
cebolla morada.

Dirección: Vicuña Mackenna 1299, Ñuñoa.

Horario: Lunes a Sabado 12pm - 9pm 
Domingo 12pm-7pm

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8myS2YJSss/?hl=es



@pizzeriacapri_ con “Diavola” y “50top (veganizable)”

Capri - N°29 LATAM 2024: Este año vamos con una tremenda 
propuesta! Hicimos un crossover con Matheus de QT 
Pizzería - Brasil.
¡Nos fuimos con un clásico y una nueva propuesta!

Diavola:Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Salciccia 
Piccante rebosado en Vino Tinto, Cebolla Morada, Aceituna 
negra.
Un clásico reinventado que nunca pasará de moda.
50top (veganizable: Es la pizza que hicimos junto a Matheus. 
Pomodoro Italiano, Mozzarella Fior di Latte, Setas de pino 
rehidratado, terminado en Salsa Ligure (Aceite oliva, 
Alcaparras, Cilantro y Harina Tostada)
Se ve simple, pero es una explosión de sabores en tu 
paladar!
Les contamos que ahora TODAS nuestras pizzas pueden ser 
transformadas en masa SIN GLUTEN.

Dirección: El Rodeo 13052, Lo Barnechea.
Horario: Lunes: 12:30 a 22:00 hrs. Martes a Jueves: 12:30 a 
23:00 hrs. Viernes y sábado: 12:30 a 00:00 hrs. Domingo 12:30 
a 18:00 pm.

Dirección: Gerónimo de Alderete 1423, Vitacura.
Horario: Lunes a Domingo 12:30 a 16:00 hrs. y 17:00 a 22:00 
hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8nOesqJCAV/?hl=es



@carritosycarnes con  “Pulled pork” y 
“Champiñon cebolla”

Pulled pork: Nuestra masa a la piedra, salsa 
de tomates naturales, mozzarella, pulled 
pork, tocino, hilos de cebolla, coronado con 
salsa bbq y cebollín fresco.

Champiñon cebolla: Nuestra masa a la 
piedra, salsa de tomates frescos, 
champiñon portobello, cebolla en plumas, 
aromatizada con sal, trufa deshidratada y 
cebollín.

Dirección: Av Colina sur 14600 (sector 
foodtruck espacio urbano la laguna), 
Chicureo.
Horario: Lunes a Domingo de 12:00 a 21:30 
hrs.

Dirección: Av. La Dehesa 1445, Lo 
Barnechea (Mall Portal La Dehesa 2do piso 
entrada al cine).
Horario: Lunes a Domingo de 12:00 a 20:30 
hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8kE6khOIYm/?hl=es



@cosenza.pizza.birreria con “Pizza 
Margherita”

Pizza Margherita: Pomodoro, parmigiano, 
albahaca fresca, Mozzarella fior di latte

Dirección: Av Nueva Costanera 3900, Roof 
Casa Costanera, Vitacura.

Horario: Lunes a Domingo 12:30 a 23:30 
hrs.

Consumo en local.

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8mkmW8uG1Q/?hl=es



@davveropizzeria con “Spicy Stracciatella”  
y “Margherita Mistaken” 

Spicy Stracciatella: Tomate San Marzano, 
Nduja de Calabria, Straciatella, miel, aceite 
de oliva extra virgen y albahaca fresca.

Margherita Mistaken: Tomate San 
Marzano, Stracciatella, Pesto de albahaca y 
aceite de oliva extra virgen.

Dirección: Jose Batlle y Ordóñez 4723, 
Ñuñoa.

Horario: Miercoles a viernes de 18:00 a 
22:00 hrs, sábados y domingos 13:00 a 
16:30 - 18:00 a 22:00 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8nJ73IJczO/?hl=es



@delegendof.pizza con “Gorinthia”  y 
“Gorinthia Veggi”

Gorinthia: Salsa blanca de la casa, 
pepperoni,aceite de ajo confitado, Merken.

Gorinthia Veggi: Salsa blanca de la casa, 
mozzarella fior di latte, champiñon, 
pimenton, merken.

Dirección: Av. Vicuña Mackenna 1440, 
Ñuñoa.

Horario: MARTES A DOMINGO 12:00 A 
22:00 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8kVCAapl9X/?hl=es



@depuramadre_ con “Big DPM”  y “Big 
Veggie DPM” 

Big DPM: Salsa de tomate, mozzarella , 
cebolla crispy, tocino crunchy, salsa 
thousand island dpm, toques de cilantro.

Big Veggie DPM: Salsa de tomate , 
mozzarella, cebolla crispy, champiñones, 
salsa thousand island dpm, toques de 
cilantro.

Dirección: Av. Vitacura 5342, Vitacura.
Horario: Lunes Martes y Domingo 12:00 a 
21:15 hrs. Miércoles  a sábado 12:00 a 22:15 
hrs.

Dirección: El Rodeo 12850, Mall Espacio 
Urbano local 67, Lo Barnechea.
Horario: Lunes y martes  12:00 a 19.15 hrs.
De miércoles a sábado 12:00 a 20.30 hrs. 
Domingo 12:00 a  20.00 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8nMHyiJBFu/?hl=es



@duploz.cl con “Pepperoni Manía” y 
“Breadsticks al Pesto” 

Pepperoni Manía: Una pizza extraordinaria 
con masa delgada a la piedra, salsa de 
tomate hecha en casa, premium 
mozzarella y una ¡extra! porción de 
pepperoni americano.

Breadsticks al Pesto:  Exquisitos palitos de 
Queso con abundante mozzarella 
premium y nuestro delicioso pesto Duploz.

Dirección: 
- El Bosque Norte 0226, Las Condes.
- Apoquindo 4900, Las Condes.

Horario: Domingo y Lunes de 12:00 a 21:30 
hrs, Martes a sábado de 12:00 a 23:30

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8kiuP4p0u1/?hl=es



@panaderiaesfuerzo con Champ-Lee” y 
“Santa Isabel” 

Champ-Lee: Carne asada, tocino, base de 
crema de champiñón al vino blanco, 
ciboulette y mozzarella.

Santa Isabel: Tomate asado, queso 
crema-ciboulette, champiñón salteado, 
mozzarella, salsa de tomate de la casa y 
pesto de albahaca al finalizar.

Dirección: Av. Lo Barnechea 503, Lo 
Barnechea.

Horario: Lunes, Martes, Miercoles, Jueves 
12:00 - 15:00 /16:30 - 21:30 hrs. Viernes, 
Sábado 12:00 - 23:29 hrs.

Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8kOCxhpUJe/?hl=es



@estacion59 con “Pizza Sicilia” y “Pizza 
Sicilia Veggy” 

Pizza Sicilia: Masa artesanal, salsa 100% 
tomates, mozzarella, tomates asados, 
aceite de oliva fusionado con aioli y 
peperoncino, salchica siciliana.

Pizza Sicilia Veggy: Masa artesanal, salsa 
100% tomates, mozzarella, tomates asados, 
aceite de oliva infusionado con aioli y 
peperoncino.

Dirección: San Pascual 59, Las Condes.

Horario: Lunes a domingo de 10:00 a 22:00 
hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I

20

https://www.instagram.com/p/C8kZfsKJsI3/?hl=es



@fili.e.monono con “Pizza Fili” y “Pizza 
Berenjena” 

Pizza Fili: Mozarella Fior Di Late, Tomate 
Cherry, Pesto, Jamón Serrano

Pizza Berenjena: Queso Mozzarella (puede 
ser opción Vegana), Berenjena, 
Champiñones Salteados, tomates Cherry y 
pesto.

Dirección: Avenida Los Leones 952, Local 
H-1, Providencia.

Horario: Lunes a Sábado de 12:00 a 22:00 
hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8kL0T7peqU/?hl=es



@fornaio.cl con “Bolognese” y “Bolognese 
Soya” 

Bolognese: Carne Molida, tomate triturado 
italiano, mozzarella,Carne Molida, tomate 
triturado italiano, mozzarella, parmesano, 
aceite de oliva.

Bolognese Soy: Ragu de Soya, tomate 
triturado, queso vegano, aceite de oliva

Dirección: Andacollo 1619, Providencia.

Horario: lunes a viernes de 13:00 a 21:00 
hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8kSoaKJ7g6/?hl=es



@fuenteuruguaya con  “The real 
pepperoni y más”, “Encebollada oliva 
albahaca” y “Antipasto mediterraneo - 
uruguayo”

The real pepperoni y más: Masa artesanal. 
alsa de tomate casera, queso mozzarella, 
real pepperioni, aceitunas negras, cebolla 
morada y orégano.

Encebollada oliva albahaca: Masa 
artesanal. salsa de tomate casera, queso 
mozzarella, cebolla blanca, morada y 
verde, aceitunas verdes y aceite de oliva 
albahaca.

Antipasto mediterraneo-uruguayo: 
Berenjenas, zuchini, cebolla, pimiento rojo, 
pimiento verde y especial originales.

Dirección: Av Tabancura 1344, Vitacura.

Horario:  11.00 A 22.30 LUNES A DOMINGO.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8kgal6JJQI/?hl=es



@ilforno_restaurant con “Napolitana”  y 
“Capricciosa”

Napolitana: Queso mozzarella, salsa 
pomodoro, jamón cocido, aceitunas y 
tomate cherry.

Capricciosa: Queso mozzarella, salsa 
pomodoro, champiñones y fondo de 
alcachofas.

Dirección: 
- Av Balmaceda 2355, Antofagasta.
- Bariloche, 2480000, Casablanca, 

Valparaíso.

Horario: 12:00 a 21:00 horas Domingo a 
Jueves. 12:00 a 22:00 Horas Viernes y 
sábado.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8fVGxdJ_sP/?hl=es



@il.pazzocl con  “IL Pazzo” 

Masa napoletana, salsa pomodoro, queso 
mozzarella, tomates al vino y romero, 
queso de cabra, salsa pesto de la casa, 
rúcula y orégano.

Dirección: Avenida Alonso de Córdova 
5320 nivel -1 Local 6, Las Condes.

Horario: Lunes 15:30 - 20:40, de Martes a 
Viernes 15:30 - 21:40 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8kbwHcJbhR/?hl=es



@il.vicino con “Napoli 87”, “Pizza Bianca 
Margherita”  y “Bastoncini D´Aglio”

Napoli 87: Pizza Base Pomodoro, 
Mozzarella, Prosciutto Cotto, Mix de 
Aceitunas, Tomate Cherry, Albahaca, 
Parmesano con Aceite de Oliva.

Pizza Bianca Margherita: Pizza Base de 
Salsa Bianca, Mozzarella Fior de Late, 
Albahaca, y Salsa Pomodoro Zia Rosa.

Bastoncini D´Aglio: Palitos de masa 
bañados en mantequilla con ajo, orégano, 
parmesano rallado, aceite de oliva extra 
virgen con un cup de salsa pomodoro.

Dirección: Av bilbao 2839, Providencia.

Horario: Lunes 15:30 - 20:40, de Martes a 
Viernes 15:30 - 21:40 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8m1xbuJZ6N/?hl=es



@isabellapizzasricas con “América” 

Pizza de masa madre y fermentación en 
frío con salsa de tomates italianos, 
mozzarella, pepperoni americano y 
aceitunas verdes & negras.

Dirección: Emilio Vaisse 592, Providencia.

Horario: Lunes a Jueves de 12:30 a 22:15. 
Viernes 12:30 a 22:30. Sábados 13:30 a 22:30 
y domingos 13:30 a 22:00 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8kXNL0paJO/?hl=es



@krossbarchile con “La fundida”   y “Fundida veggie” 

La fundida: masa de la casa con cebada, mezcla cuatro 
quesos, mascarpone, mozzarella, azul, gouda, que agregan 
una textura cremosa, suave, terminando con una mermelada 
de tocino en reducción de Ipa Pomelo

Fundida veggie: masa de la casa con cebada, mezcla cuatro 
quesos, mascarpone, mozzarella, azul, gouda, que agregan 
una textura cremosa, suave, terminando con un mix de 
pimientos encurtidos con un toque de jalapeño.

Dirección: Av. Croacia 0738, Antofagasta.
Horario: Lunes a miércoles: 17:00 a 01:00, Miércoles y jueves: 
13:00 a 03:00, Viernes y sábado: 13:00 a 05:00, Domingo: 13:00 
a 01:00 hrs.

Dirección: 
- Orrego Luco 066, Providencia.
- Av. las Condes 13451, Las Condes.
- Av. Jose María Escribá de Balaguer 6400, local 2b, Vitacura.
Horario: Lunes y martes de 12:30 a 23:00, Miércoles y jueves: 
12:30 a 00:00, Viernes y sábado: 12:30 a 01:00, Domingo: 12:00 
a 23:00 hrs.

Dirección: Dardignac 0127, Providencia.
Horario: Lunes y martes de 12:30 a 22:45, Miércoles y jueves: 
12:30 a 23:45, Viernes y sábado: 12:30 a 00:45, Domingo: 14:00 
a 22:00 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

https://www.instagram.com/p/C8m_3YhpcsY/?hl=es
PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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@la_fabbrica_santiago con “Pizza Di 
Manzo Piccante”,“Pizza Lombarda” y 
“Panzanella”

Pizza Di Manzo Piccante: Pomodoro, 
Mozzarella rallada, Tapapecho guisado, 
Cebolla caramelizada, Ají Pinguita de 
Mono (opcional).

Pizza Lombarda: Mozzarella Fior di Latte, 
Mascarpone casero, Gorgonzola, Pera 
caramelizada, Nuez.

Panzanella: Rúcula, Tomate cherry, 
Bocconcini, Cebolla morada, Naranja al 
vivo, Polpette de polenta, Citronette.

Dirección: Av. El Rodeo 12850, Lo 
Barnechea.
Horario: Lunes a Miércoles 12-23hrs, Jueves 
a Sábado 12-00hrs, Domingo 12-22hrs

Dirección: Mall Plaza Egaña/ Av Ossa 123, 
La Reina.
Horario: Lunes 12-22 hrs, Martes a Jueves 
12-23 hrs, Viernes y Sábado 12-00 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8nHZEdpoZA/?hl=es



@lapiubellacl con “Pizza Dolce Vita”  y 
“Pizza Vegetariana” 

Pizza Dolce Vita: Nuestra masa híbrida 
entre pizza napolitana y new york style, 
nuestra salsa aurora anisada, queso 
mozzarella, queso parmesano, tomate 
cherry, champiñón y camarones.

Pizza Vegetariana: Nuestra masa híbrida 
entre pizza napolitana y new york style, 
salsa pomodoro, queso mozzarella, cebolla, 
pimiento rojo y verde, champiñón y 
tomate cherry.

Dirección: Los Militares 5934, Las Condes.

Horario: Lunes a Viernes 12:30 a 19:00 
Sabados 13:00 a 19:00

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
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https://www.instagram.com/p/C8kQWv-pj5t/?hl=es



@lapopularpizzaypan con “Pizza Salame”, 
“Margarita Popular”  y “Romezco de 
Zanahorias”

- Pizza Salame: Fermentada con masa madre 
y 10% de harina integral, la pizza de La 
Popular es una pizza de masa sabrosa, 
crocante y perfumada. Pomodoro de 
tomates italianos, Mozzarella madurada, 
salame italiano, cebolla morada, aceitunas 
negras y oregano.

- Margarita Popular: Nuestra mas tradicional 
e iconica pizza. Fermentada con masa 
madre y 10% de harina integral, la pizza de 
La Popular es una pizza de masa sabrosa, 
crocante y perfumada. Pomodoro de 
tomates italianos, Mozzarella madurada, 
albahaca fresca y aceite de oliva de ajos 
confitados.

- Romezco de Zanahorias: Romezco de 
Zanahorias asadas con pan, almendras 
tostadas, oliva, pan frito y vinagre. Servido 
con coliflores asados, salsa de tahina y 
castañas de caju tostadas. Se sirve con 
tostadas de focaccia.

Dirección: Bilbao 2793, Providencia.
Horario: Lunes a Sábado de 9:00 a 21:30 ; 
Domingo 9:00 a 16:30

Dirección: Jose Manuel Infante 1232, 
Providencia.
Horario: Lunes a Sábado 9:00 a 23:00 ; 
Domingo 9:00 a 16:00

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
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https://www.instagram.com/p/C8nEvGfJ37o/?hl=es



@larustica.pizzasypastas con “Pizza 
Pepperoni”  y “Pizza Fugazzeta”

Pizza Pepperoni: Para los amantes del 
pepperoni… Presentamos nuestra 
exquisita pizza, perfecta combinación de la 
tradición italiana y calidad artesanal con 
una masa fermentada (48 horas) suave y 
crujiente. Nuestro pepperoni americano, 
se complementa con una perfecta fusión 
de queso mozzarella argentino y la 
tradicional salsa italiana pomodoro 
perfumada con albahaca y finas hierbas.

Pizza Fugazzeta: ¿Sabías que nuestros 
vecinos de cordillera tienen una versión de 
la pizza tradicional? La fugazzeta llega de 
la mano de las colonias italianas a 
conquistar la gastronomía “argentina”, 
cebolla marinada en oliva que resalta los 
sabores, abundante queso mozzarella y un 
toque de orégano fresco para finalizar.

Dirección: Av. Irarrázaval 3661, Ñuñoa.

Horario: Domingo, Martes, Miércoles y 
Jueves de 13:00 a 21:30 hrs. Lunes de 13:00 
a 21:00 hrs. Viernes y Sábado de 13:00 a 
22:30 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8kHWnjuFHK/?hl=es



@pizzeria.lasuapizza con “Mezo Mezo” y 
“Lasaña”

Mezo Mezo: Pizza estilo napolitano, mitad 
margarita tradicional que trae salsas 
pomodoro, albahaca fresca, queso 
mozzarella fiordilatte. La otra mitad,, la 
contadina con base bianca que trae crema 
de varios quesos, mozzarella fiordelatte, 
queso azul, tocino ahumado, aceitunas 
negras y alcachofas LA CONTADINA BASE 
BIANCA QUE TRAE CREMA DE VARIOS 
QUESOS, QUESO MOZZARELLA 
FIORDILATTE, QUESO AZUL, TOCINO 
AHUMADO, ACEITUNAS NEGRAS Y 
ALCACHOFAS.

Lasaña: Ragú boloñesa, pasta, jamón de 
pierna, queso parmesano reggiano, queso 
mozzarella fiodilatte, salsa bechamel.

Dirección: Av Vicuña Mackenna Oriente 
6617, local 6, La Florida.

Horario: Lunes de 13:00 A 21:30 hrs. De 
Martes a Sábado de 12:30 A 22:00 hrs. 
Domingo cerrado.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
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33

https://www.instagram.com/p/C8keFLLJih_/?hl=es



@mattrepizza.cl con “Roma en la casa” y 
“Verdurini” 

Roma en la casa: Salsa Pomodoro fresca, 
queso mozzarella, aceitunas, pepperoni y 
cebolla. 
Pizzas hechas 100% en base a 
fermentación natural con masa madre.  
Eso le da una característica muy especial 
en sabor y digestibilidad  con ingredientes 
de primera calidad.

Verdurini: Salsa Pomodoro fresca, queso 
mozzarella, albahaca, champiñones, 
tomate y pesto

Dirección: Robles 13374, Lo Barnechea.

Horario: LUNES A SÁBADO DE 12:30 - 
23:00 DOMINGO DE 13:00 - 22:00 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8moC3bulXL/?hl=es



@piccolino_pizzas con “Super Pepperoni”  
y “DiCampo”

Super Pepperoni: Masa a la piedra, salsa de 
tomates artesanal, queso mozzarella y 
doble porción de pepperoni.
En Piccolino todos nuestros ingredientes 
son hechos en casa!

DiCampo: Masa a la piedra, salsa de 
tomates artesanal, queso mozzarella, 
tomate fresco, queso de cabra y albahaca.
En Piccolino todos nuestros ingredientes 
son hechos en casa!

Dirección: Padre Mariano 376, Providencia.

Horario: LUN A VIER  08:00 - 21:00 hrs. SAB 
09:00 - 21:00 hrs. DOM 09:00 - 18 hrs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8kJhy4uEuI/?hl=es



@pizzeriaitaliastgo con “Boscaiola”  y 
“Vegetariana”

Boscaiola: Masa madurada por 48hrs, salsa 
de tomate italiana, queso mozzarella, 
peperoni americano, champiñones frescos 
y terminada con aceite de oliva extra 
virgen.

Vegetarian: Masa madurada por 48hrs, 
salsa de tomate italiana, queso mozzarella, 
aceitunas negras, corazones de alcachofa, 
champiñones frescos y terminada con 
aceite de oliva extra virgen.

Dirección: Av. Manuel Montt 1046, 
Providencia.

Horario:  Lunes, Martes, Miércoles y Jueves 
12 – 4:30 pm., 5:30 – 11:30 pm. Viernes, 
Sábado 12 – 4:30 pm., 5:30 pm. – 2:30 am. 
Domingo 12 – 4:30 pm., 5:30 – 7:30 pm.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
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https://www.instagram.com/p/C8m8o-FpuqC/?hl=es



@raffaella.cucina con “Margherita 2.0” 

Base Pomodoro, fior di latte, pesto de 
albahaca y grana padano.

Dirección: Nuestra Señora del Rosario 21, 
Las Condes.

Horario: Martes a Sábado 12:45 hrs a 23:00 
hrs. Domingo de 12:45 a 21:00 hrs

Consumo en local.
Retiro en Tienda.

PIZZA 
+ AN T I PAS T I
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https://www.instagram.com/p/C8nCvIoJsV5/?hl=es



@segretapizzeria con “Infallibile”  y 
“Campagna”

Infallibile: Pomodoro, Doble queso 
Mozzarella, Doble Salame Italia Tostado.

Campagna: Pomodoro, Queso 
Mozzarella,Queso de Cabra, Cebolla 
Caramelizada.

Dirección: Las Hualtatas 7324, Vitacura.

Horario: LUNES A DOMINGOS 12:30 A 22:30 
hrs.

Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
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https://www.instagram.com/p/C8mrqohJhfH/?hl=es



@simonettapizzeria con“Marga & Peppe 
700gr.”

Preparamos este dúo con salsa de tomate 
italiana Mutti, queso Mozzarella, aceite de 
oliva Las 200, hojas verdes de huerto 
orgánico (Campo Petrichor) y pepperoni 
made in USA. Prueba este dúo que no 
falla!!!
Estilo de pizza Romana, preparamos 
nuestra masa usando una técnica de 
prefermento italiano conocida como biga, 
24 hs. de fermentación en frío, y con un 
80% de hidratación. Como resultado, una 
masa crocante por fuera y esponjosa por 
dentro

Dirección: Av. Nueva Providencia 2208, 
Providencia.

Horario: Lunes a Viernes de 13:00 a 22:30 
hs.

Consumo en local.
Retiro en Tienda.
Delivery exclusivo por @pedidosya.cl 

PIZZA 
+ AN T I PAS T I

39

https://www.instagram.com/p/C8klDlGJ2f8/?hl=es


